
Papeles Especiales

Grado Alimenticio

Envoltura

Pamix® FCF

Aplicaciones

Características •

Peso Base

Color

• Provee una alta barrera a la grasa que permite

mantener el jugo y el sabor de los alimentos

durante el proceso de cocción.

• Alta resistencia a la humedad para una

adecuada manipulación durante y después del

proceso de cocción.

45-55 gsm

• Seguro para el contacto directo con alimentos. FDA

• Manufacturado con fibras sustentables.

• Certificación en ISO 22000.

Regulaciones Beneficios

Disponibilidad

• Papel fabricado con fibra 100% virgen que

permite el contacto directo con los alimentos.

• No modifica las propiedades de apariencia, 

olor, color o sabor del producto.

• Bobinas y hojas en diferentes medidas.

Recomendaciones de uso

• No apto para impresión

DESCRIPCIÓN: Papel grado alimenticio. Resistente a la grasa. Libre de fluoroquÍmicos (FCF)

Si su necesidad es distinta, favor de contactar a

nuestro representante de ventas para asesoría.

Blanco

Cocción de alimentos al vapor.


